Шарлотка с красными яблоками
Ингредиенты:

1. Мука – 1 стакан

2. Яйца -  3 шт

3. Сахар – 1 стакан

4. Сода – 0,5 ч. Ложки

5. Сливочное масло – 100 г

6. Яблоки – 4 средних или 2 крупных

Способ приготовления:

       Яйца взбиваем с сахаром в крепкую пену, добавляем щепотку соли, муку и мягкое сливочное масло. Взбивать несколько минут, после чего добавить соду гашеную 1 ст. ложкой уксуса и тщательно перемешать. Должно получиться густое тягучее тесто.

       Яблоки очищаем от кожуры и нарезаем крупно квадратиками или просто ломтиками. Выкладываем яблоки на смазанный сливочным маслом противень и разравниваем. Затем закрываем яблоки тестом и ставим в разогретую до 210 градусов духовку на 30-40 минут.

       Когда шарлотка станет золотисто-коричневой, она готова. А когда остынет – посыпать сахарной пудрой.

       Шарлотка получается очень нежной. Приятного аппетита! 

